
 

 

 

①殺菌方法 

対象 設置前 設置後 

原料 加熱 加熱・ハセップメイカー水 

製品 オゾン水 ハセップメイカー水 

機器 次亜塩素酸ナトリウム・煮沸 ハセップメイカー水 

手指 アルコール アルコール・ハセップメイカー水 

    

②使用方法 

 

 

 

 

 

●浸漬・洗浄・水晒し…ハセップメイカー水を使用。 

従来は、加熱殺菌を行っていましたが、芽胞菌等、加熱では殺菌が難しかったことから、 

原料の大豆をハセップメイカー水に浸漬させ、芽胞菌対策を行っています。 

初発菌を抑えることにより鮮度保持期間を延ばせました。また、水晒しにオゾン水を使用していましたが、 

分解が早いことからハセップメイカー水に変更しました。 

機器・器具の殺菌にもハセップメイカー水を使用して、二次感染を防いでいます。 

ゆばの作業では、どうしても手作業になるため、作業毎に手をハセップメイカー水に浸漬しています。 

 

③導入効果 

●衛生管理の向上…機器・床等のヌメリ予防、カビ予防、悪臭の軽減 

●鮮度保持の延長…拡販 

●光熱費削減…煮沸消毒の軽減 

●薬剤費削減…従来の薬剤による消毒の軽減→洗浄用水道代の軽減 

●生産性の向上…作業の簡略化 
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